
Cità di Bastia  - Aprile di u 2018 
Risturazione sculare - Listinu di i ripasti di u mese d’Aprile / Restauration scolaire - Menus du mois d’Avril 

 

Simana 
Semaine 

Luni/Lundi Marti/Mardi Ghjovi/Jeudi Venneri/Vendredi 

 
 
 
 

Da u 2 sin’à u 
6 di marzu  

 
 
 

Pasqua  

 
 
 

Paques 

 
Insalata di risu cù u 

furmagliu 
Lonzu di porcu cù a 

mustarda 
Fasgiulini ristiti 

Crema à a cicculata* 
 

 
Salade de riz au 

fromage 
Mignon de porc à la 

moutarde 
Haricots verts grillés 

Crème chocolat* 

 
Pumate à a moda 

“antiboise” 
Arrostu di vitella** 

Incrustulatu di 
zucchini 

Caghjatu “Petit 
Suisse” 

Kiwi  

 
 

Tomate antiboise 
Roti de veau ** 

Gratin de 
Courgettes 

Petit suisse nature 
Kiwi 

 
Insalata di core di 

palmu 
Pesciu in salsa di 

cipullina 
Granu “pilaf” 

Furmagliu Samos 
Mela** 

 
Cœur de palmier       

en salade 
Poisson sauce 

échalote 
Blé cuisson pilaf 

Samos 
Pomme ** 

 
 
 

Da u 9 sin’à u 
13 di marzu 

  
 

Carotte grattulate 
cù u cuminu 

“Paella” 
Furmagliu 

Pera cù u sciroppu 

 
 

Carottes râpées au 
cumin 
Paella  

Camembert 
Poire au Sirop 

 
Ovu* cù a maiunesa 

Tianu di vitella** 
Scorzi 

Furmagliu “Vache 
qui rit 

Mela** 

 
Œuf* mayonnaise 
Sauté de Veau ** 

Salsifis 
Vache qui rit 
Pomme ** 

            
 Insalata à a moda 

taliana cù a 
mozzarella 

Boiu** 
Dulciume “Mille 

feuilles” à a 
cunfittura 

 

 
Salade italienne à la 

mozzarella 
Bœuf** 

Poêlée de légumes 
Mille-feuille à la 

confiture 

 
Insalata “Batavia” 
Pesciu impannatu 

Pomi sciacciati 
Caghjatu di frutti* 

 
Batavia 

Poisson pané 
Purée de pommes  

de terre 
Yaourts aux fruits* 

 
 
 

Da u 16 sin’à u 
20 di marzu 

Cucùmeri cù a so 
salsa caghjatu 
Pullastru** à a 
moda baschese 

Fusilli 
Caghjatu* 

Polpa di frutti 

Concombre au 
fromage blanc 

Poulet ** Basquaise  
Fusilli 

Yaourt nature *  
Compote 

Lonzu** 
Stufatu di vitella 
Piselli è carotte 

Furmagliu 
“Cantafrais” 

Mela** 
 

Lonzu ** 
Daube de veau** 

Petits pois carottes 
Cantafrais 

    Pomme ** 

Insalata d’indivie 
cun l’uva è u 

furmagliu 
“Roquefort” 

Arrostu di boiu** 
Incrustulatu 

“dauphinoise” 
Arrutulatu cù a 

cicculata 

Salade d’endives au 
raisin et roquefort 

Roti de Bœuf** 
Gratin dauphinois 
Roulé au chocolat 

Insalata di trè 
cereal* 

Pesciu à a moda 
“armoriccana” 

Fasgioli  cù u butiru 
Furmagliu “Babibel” 

Banana 

Salade aux 3 
céréales * 
Poisson à 

l’armoricaine 
Haricots beurre 

Babibel 
Banane 

 

                   Le menu est consultable et téléchargeable sur Le site officiel de la Ville de Bastia (Corse) bastia.corsica. Si nécessaire, le service se réserve le droit d’y apporter des  modifications en conservant l’équilibre alimentaire 
U listinu di u ripastu hè da cunsultà è telecaricà nant’à u situ uffiziale di bastia.corsica/ U serviziu si tene u dirittu di arricà mudifiche ma tenendu l’equilibriu alimentariu. 

 
Pour les régimes spéciaux le porc est substitué par du veau ou de la volaille  / Per i regimi specifichi u porcu pò esse rimpiazzatu da vitella o pullame 

*Produits Bio 
** produits  issus de l’agriculture locale ou de l’élevage local /  ** Frutti isciuti da l’agricultura lucale o di l’allevu locale 

 

 
 

Marilou MILLELIRI - Responsable de la Restauration Scolaire                                                                                                                                           Laetitia Ansaldi - Diététicienne                 

http://www.bastia.corsica/
http://www.bastia.corsica/

