
MERRIA DI BASTIA
DIRECTION DE
L'ÉDUCATION ET DE
LA VIE SCOLAIRE :

AV. PIERRE GIUDICELLI 
20410 BASTIA CEDEX

TÉL : 04 95 55 95 32

scolaire@bastia.corsica

www.bastia.corsica

VENNERIGHJOVI

LUNI MARTI

Sandrine Bellini 
Responsable de la Restauration Scolaire 

Laetitia Ansaldi - Diététicienne

MENU
S C O L E

B A S T I A C C E

CUNTATTU

U listinu di u ripastu hè da cunsultà è telecaricà nant’à u situ uffiziale di bastia.corsica. 
U serviziu si tene udirittu di arricà mudifiche ma tenendu l’equilibriu alimentariu. 
Per i regimi specifichi u porcu pò esse rimpiazzatu da vitella o pullame.
Le menu est consultable et téléchargeable sur le site officiel de la Ville de Bastia (Corse) bastia.corsica. Si
nécessaire, le service se réserve le droit d’y apporter des modifications en conservant l’équilibre alimentaire.
Pour les régimes spéciaux le porc est substitué par du veau ou de la volaille.

Produits bio Menu végétarien

Produits locaux

« Conformément au Décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022, l’origine des viandes sera affichée chaque
jour dans toutes les cantines de Bastia. »

DA U 1U À U 2
D'OTTOBRE

Carottes râpées
Carotte grattulate

Poisson sauce tomate
Pesciu cù a so salza di pumata 

Riz / Risu

Fromage
Furmagliu

Compote
Cumpotta

Taboulé
Semula

Rôti de veau
Arrostu di vitella

Gratin de brocoli
Crustulatu di brocculi 

Fromage
Furmagliu

Pâtisserie
Pastizzeria
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« Conformément au Décret n° 2022-65 du 26 janvier 2022, l’origine des viandes sera affichée chaque
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DA U 5 À U 9
D'OTTOBRE

Betteraves
Ravane rosse

Poulet au citron accompagné
de patate douce rôtie

Pullastru cù u limone è i so pomi
dolci 

Fromage
Furmagliu

Fruit
Fruttu

Concombres feta
Cucumeri è feta

Tajine de bœuf aux abricots
et raisins, avec semoule

Tajine de boie cù e so
baracocche,uve secche è semula 

Panna cotta cù u so suchju 
di rubbu

Panna cotta avec un coulis de
framboise

Salade de blé
Insalata di granu

Cabillaud sauce échalote
Laverdone cù a so salza scalonia

Carottes sautées
Carotte saltate

Fromage
Furmagliu

Compote
Cumpotta

FESTA DI A SCENZA FESTA DI A SCENZA

Tomates basilic
Pumate basilicu

Porc au caramel accompagné
de riz parfumé

Porcu cù u caramellu è u risu
prufumatu 

Fromage
Furmagliu

Fruit
Fruttu

FESTA DI A SCENZA
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DA U 12 À U 16
D'OTTOBRE

Cœurs de palmier
Cori di palma

Pâtes au jambon
Paste cù u sgiambò

Fromage
Furmagliu

Fruit de saison
Fruttu di stagione

Salade de pommes de
terre au fromage

Insalata di pomi cù u
furmagliu

Rôti de veau
Arrostu di vitella

Gratin de chou-fleur
Crustulatu di cavulufiore

Cône vanille
Conu vaniglia

Salade de crudités à l’avocat
Salata di u sole

Riz /Ratatouille
Risu / Milingata

Fromage
Furmagliu

Liégeois
Caghjatu Liégeois

Taboulé
Semula

Beignets de poisson
Frittelle di pesciu

Purée 3 légumes
Schjacciatu cun trè legumi

Petit suisse aromatisé
Caghjatinu  

Fruit
Fruttu
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